
 

LIEFERUNG AUßERHALB OELDE
Sünninghausen, Lette und Stromberg

Ab einem Bestellwert von 30,00€
Für eine fixe Servicegebühr von 5,00€

LIEFERUNG INNERHALB OELDE

Servicegebühr von 3,00€
Kostenlos ab 30,00€ Bestellwert

MONTAG – RUHETAG
WIR SIND AB DIENSTAG WIEDER MIT FRISCHER ENERGIE FÜR SIE DA!

DIENSTAG - FREITAG:    12.00 Uhr  -  14.00 Uhr
 17.30 Uhr  -  22.00 Uhr

SAMSTAG-SONNTAG:    17.30 Uhr  -  22.00 Uhr

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. | Mit Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle bisherigen Preislisten ihre Gültigkeit.
ENTDECKEN SIE UNSERE KULINARISCHE VIELFALT DIREKT IN DER MARKTPASSAGE 2 - 4, 59302 OELDE

02522 - 2180

ÖFFNUNGSZEITEN



  
  

  

  

  

  

  
  

 klein groß Party
 1. Pizza Margherita ...................................... 5,50 ........8,00.... 20,50
  Tomatensauce, Käse 
 2. Pizza Coppa ................................................ 7,00 ..... 11,50.... 28,00
  Käse, Coppa (Pikanter it. Schinken), 
  Rucola, Kirschtomaten 
 3. Pizza Carpaccio .....................................10,00 ..... 13,50.... 30,50
  Tomatensauce, Käse, 
  hauchdünner Rinder-Carpaccio
  mit Rucola, Knoblauch und Parmesan
 4. Pizza Salami 4/5/6/8 .................................... 5,50 ........9,00.... 22,50
  Tomatensauce, Salami, Käse 
 5. Pizza Prosciutto 1/4/5/6/8/13/14 ................. 5,50 ........9,00.... 22,50
  Tomatensauce, gek. Schinken, Käse 
 6. Pizza Funghi ............................................... 5,50 ........9,00.... 22,50
  Tomatensauce, Pilze, Käse 
 7. Pizza Rucola .............................................10,00 ..... 12,00.... 28,50
  Tomatensauce, Käse,
   italienischer Landschinken, 
  Rucola, frische Kirschtomaten, 
  Parmesankäse – (kalt)
 8. Pizza Tonno B .............................................. 6,50 ..... 10,00.... 26,50
  Tomatensauce, Thunfisch, 
  Zwiebeln, Käse
 9. Pizza Spianata Romana 4/5/6/8 .............. 8,50 ..... 11,50.... 28,50
  Tomatensauce, Pilze, Käse,
  Spianata (Pikante Salami)
 10. Pizza Bruschetta ..................................... 8,50 ..... 11,50.... 28,50
  Käse, marinierte Tomatenwürfel 
  mit Knoblauch und Kräutern
 11. Pizza Gyros 4/5 ............................................ 8,50 ..... 12,00.... 27,50
  Tomatensauce, Gyros, Zwiebeln, Käse
 12. Pizza Mista 3/4/5/6/13/14 .............................. 7,50 ..... 11,00.... 27,00
  Tomatensauce, geko. Schinken, 
  Salami, Pilze, Paprika, Spargel, Käse 
 13. Pizza Peperoni 4/5/6/8 ............................... 7,50 ..... 11,00.... 27,00
  Tomatensauce, Salami, Pilze, 
  Paprika, Peperoni, Käse
 14. Pizza Calabria 4/5/6/8 ................................ 8,00 ..... 11,50.... 27,50
   Tomatensauce, Salami, 
  Pilze, Paprika, Artischocken, 
  Zwiebeln, Käse, Knoblauch 
 15. Pizza Frutti di Mare B/C.......................... 7,50 ..... 12,00.... 29,50
  Tomatensauce, Thunfisch, 
  Garnelen, Käse, Knoblauch 
 16. Pizza Quattro Stagioni 14/5/6/8/13/14/B... 7,00 ..... 11,50.... 28,50
  Tomatensauce, Salami, gek. Schinken, 
  Pilze, Thunfisch, Zwiebeln, Käse 
 17. Pizza Roma 1/4/5/6/8/13/14/B/C .................... 7,50 ..... 12,00.... 29,00
  Tomatensauce, Salami, 
  gek. Schinken, Pilze, Thunfisch, 
  Garnelen, Zwiebeln, Käse 
 18. Pizza Calzone 1/4/5/6/8/13/14....................... 7,50 ..... 11,00....------
  gefüllte Pizza mit Tomatensauce, 
  Käse, Salami, gekochter Schinken, 
  Pilze, Paprika, Spargel
 19. Pizza Occhi di Bue 1/4/5/6/8/13/14/A ......... 8,50 ..... 12,00.... 29,50
  Tomatensauce, gek. Schinken, Salami, 
  Zwiebeln, Spiegeleier, Käse
 20. Pizza Hawaii 1/4/5/6/8/13/14 ......................... 8,00 ..... 11,50.... 28,50
  Tomatensauce, gek. Schinken, 
  Ananas, Käse
 21. Pizza Caprese ............................................ 8,00 ..... 11,50.... 28,00
  Tomatensauce, Käse, 
  (frische Tomaten und Mozzarella – kalt)
 22. Pizza Capricciosa 1/3/4/5/6/8/13/14 ........... 7,50 ..... 11,00.... 27,50
  Tomatensauce, gek. Schinken, 
  Paprika, Artischocken, Oliven, Käse
 23. Pizza Biagio 1/4/5/6/8/13/14........................... 8,00 ..... 11,00.... 28,50
  Tomatensauce, gek. Schinken,  
  Gorgonzolakäse, Zwiebeln, Käse

PIZZA  2/D/I PIZZA  2/D/I 

 klein groß Party 
24. Pizza Italia 1/4/5/6/8/13/14 ............................... 7,00 ..... 10,50.... 26,00
  Tomatensauce, Salami, gek. Schinken, 
  Kapern, Käse, Knoblauch
 25. Pizza Primavera 6/B.................................. 7,50 ..... 11,00.... 26,50
  Tomaten, Pilze, Paprika, 
  Artischocken, Sardellen, Käse
 26. Pizza Belvedere ........................................ 8,50 ..... 12,00.... 29,50
  Käse, Rucola, Mozzarella, 
  Kirschtomaten
 27. Pizza Rico..................................................... 7,00 ..... 10,50.... 26,00
  Tomatensauce, gek. Schinken, 
  Mais, Käse
 28. Pizza Bruno 1/4/5/6/8/9/13/14 ........................ 7,50 ..... 11,00.... 27,50
  Tomatensauce, Salami, 
  gek. Schinken, Pilze, Käse
 29. Pizza Spinaci .............................................. 6,50 ..... 10,00.... 26,50
  Tomatensauce, Spinat, 
  Käse, Knoblauch
 30. Pizza Spaghetti Bolognese E ............. 7,50 ..... 11,00.... 27,50
  Tomatensauce, Spaghetti,  
  Rinderhackfleischsauce, Käse
 31. Pizza Firenze 1/4/5/6/8/13/14/B ..................... 8,00 ..... 11,50.... 28,50
  Tomatensauce, gek. Schinken, 
  Thunfisch, Zwiebeln, Käse
 32. Pizza al Crudo 5/6 ...................................... 8,00 ..... 11,50.... 28,50
  Tomatensauce, Käse, 
  ital. Landschinken, Parmesankäse
 33. Pizza Pollo 3/5/6 ........................................... 7,50 ..... 12,00.... 28,50
  Tomatensauce, Hähnchenstreifen, 
  Hollandaise, Broccoli, Käse
 34. Pizza  della Casa ...................................... 8,00 ..... 11,50.... 28,50
  Tomatensauce, Käse, 
  Coppa (ital. pikanter Schinken),
  Kirschtomaten, Parmesan, Basilikum
 35. Pizza Napoletana 1/4/5/6/8/13/14/ .............. 8,00 ..... 11,50.... 28,50
  Tomatensauce, gek. Schinken, 
  fr. Tomaten, Mozzarella, Käse
 36. Pizza al Salmone B .................................. 9,00 ..... 13,00.... 29,50
  Tomatensauce, Käse, Lachs 
 37. Pizza Verdure ............................................. 7,50 ..... 11,00.... 27,50
  Tomatensauce, Paprika, Pilze, 
  Spinat, Zwiebeln, Käse, Knoblauch
 38. Pizza Clip Clap........................................... 8,50 ..... 12,00.... 29,50
  Tomatensauce, Käse, 
  (Tomaten, Blattsalat und Mozzarella – kalt)
 39. Pizza Marinara C/N .................................. 9,00 ..... 12,50.... 29,50
  Tomatensauce, Tintenfischringe, 
  Muscheln, Garnelen, Käse, Knoblauch
 40. Pizza ai quarto Formaggi .................... 8,50 ..... 12,00.... 29,00
  Tomatensauce und 
  vier verschiedene Käsesorten
 47. Pizza Mafiosa............................................. 9,50 ..... 13,00.... 29,50
  Tomatensauce, gegrillte Aubergine, 
  Zucchini, Champignons, 
  scharfe Peperoni, Käse, Knoblauch  
  Jede zusätzliche Beilage .................+1,00 .... +1,50....+4,00

PIZZA  
2/D/I 

  
  

  
  

Beläge nach Wahl
Teilen Sie Ihre Pizza mit Ihren Liebsten oder kreieren Sie eure Liebling-
spizza mit verschiedenen Belägen gegen einen kleinen Aufpreis.

FAMILIEN PIZZA

Zwei Beläge +2,00     Drei Beläge +3,00       Vier Beläge +4,00

Jede Pizza (außer Calzone), kann auch aus Dinkel (kl. +1,00€ / gr. +1,50 / Party +4,00),
Glutenfrei (nur in groß +3,00€) oder Traditionell für Sie gebacken werden.



 84. Penne alla Fiorentina 1/2/4/5/6/8/13/14/D/I ............................. 10,50
  Nudeln mit gekochtem Schinken, 
  Erbsen, Pilzen in einer Tomaten-Sahnesauce
 85. Penne alla Rucola D/I............................................................... 10,50
  Nudeln mit Rucola
  in einer Sauce aus fr. Tomaten
  mit Knoblauch und Parmesankäse
 86. Penne all’Amatriciana I......................................................... 10,50
  Nudeln mit Speck, Zwiebeln 
  und scharfer Tomatensauce
 87. Penne al Salmone B/D/I .......................................................... 12,50
  Nudeln mit Lachs
  in einer Tomaten-Sahnesauce
 88. Penne alla Montanara D/I .................................................... 11,50
  Nudeln mit Hähnchenbrust, 
  frischen Champignons
  in einer Tomaten-Sahnesauce
 89. Penne con Porcini D/I ............................................................. 11,50
  Nudeln mit Steinpilzen
  in einer Sahnesauce

PENNE (AUCH IN GLUTENFREI +1,50) 

TORTELLINI

 70. Spaghetti al Pomodoro ............................................................8,50
  Spaghetti in Tomatensauce
 71. Spaghetti alla Bolognese D/E .................................................9,50
   Spaghetti mit Rinderhackfleisch-Sauce
 72. Spaghetti con Aglio e Olio I ...................................................9,50
  Spaghetti mit Kirschtomaten, Olivenöl,
  Knoblauch und Kräutern
 73. Spaghetti al Tartufo D/E/I......................................................... 13,00
  Spaghetti mit Trüffel, Kirschtomaten, 
  Parmesankäse, Sahnesauce
 75. Spaghetti alla Carbonara A/D/I............................................. 11,50
  Spaghetti mit Speck, Parmesan in einer Sahnesauce
 78. Spaghetti al Pesto D/I/K............................................................ 10,50
  Spaghetti mit Basilikum-Pesto-Sahnesauce
  und Parmesankäse
 79. Spaghetti ai Gamberi C/I ........................................................ 12,50
  Spaghetti mit Riesengarnelen,Garnelen
  in einer Tomaten-Kräutersauce 

 100. Kräuterbutter ...............................................................................2,00
101. Aioli-Dipp .......................................................................................2,00
 105. Joghurt-Dressing ............................ Extra Portion... +1,00 ....1,50
 106. French-Dressing .............................. Extra Portion... +1,00 ....1,50
 107. Honig-Balsamico-Vinaigrette .. Extra Portion... +1,00 ....1,50
  Jede zusätzliche Beilage .......................................................1,50

 50. Gamberi all’aglio e Pomodoro .......................................... 10,50
  Garnelen, gebr. in Olivenöl mit Knoblauch, 
  Tomatensauce und Kräuter
 51. Carpaccio di  Vitello D/I .......................................................... 13,50
  marinierte Rinderfiletscheiben auf Rucola 
  mit Parmesankäse, Zitrone und Knoblauch
 52. Bruschette Napoli D/I ..................................................................8,50
  Tomaten, Kräuter, Knoblauch auf geröstetem Brot 
  mit Mozzarella überbacken
 53. Antipasto Calabrese D/I.......................................................... 10,50
  Vorspeise mit gegrilltem Gemüse, ital. Salami, Käse, 
  Artischocken, getrockneten Tomaten, Mozzarella 
  mit Tomaten, Aioli
 54. Prosciutto e Melone ..................................................................8,00
  Italienischer Landschinken mit Melone
 55. Mozzarella Caprese ...................................................................8,50
  Mozzarella mit Tomaten und Basilikum
 56. Vitello Tonnato ........................................................................... 11,50
  gekochtes, dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch,
  mit einer Thunfischsauce überzogen und Kapern verfeinert 
 57. Antipasto Italiano B/D/I............................................................. 14,50
  mit Mozzarella auf Tomaten, Käse, 
  ital. Landschinken auf Melone, ital. Salami, 
  gegrilltem Gemüse, Meeresfrüchten, Artischocken, 
  getrockneten Tomaten, Pilze, Oliven, Aioli
 58. Bruschette.......................................................................................7,00
  marinierte Tomatenwürfel mit Kräutern 
  und Knoblauch auf geröstetem Brot
 59. Geröstetes Brot mit Aioli I/M ...................................................5,50

DIPS

ANTIPASTI

 145. Penne al Forno 1/2/4/5/6/8/13/14/A/D/I ......................................... 11,00
  Nudeln mit gekochtem Schinken und Ei
  in Tomaten-Sahnesauce, 
  mit Käse überbacken
 146. Cannelloni al Forno 2/A/D/I ..................................................... 11,00
  mit Rinderhackfleisch gefüllte Teigrollen
  in einer Tomaten-Sahnesauce, 
  mit Käse überbacken
 147. Lasagne alle Verdure 2/A/D/I............................................................  11,00
  Schichtnudeln, gefüllt mit Gemüse
  in Tomaten-Sahnesauce, 
  mit Käse überbacken
 148. Lasagne al Forno 2/A/D/E/I ....................................................... 11,00
  Schichtnudeln mit Rinderhackfleisch
  in einer Tomaten-Sahnesauce, 
  mit Käse überbacken
 149. Lasagne al Salmone 2/A/B/D/I ................................................. 12,00
  Spinat-Lachs-Lasagne
  mit Tomaten-Sahnesauce, 
  mit Käse überbacken
 150. Crespelle al Prosciutto 1/2/4/5/6/8/13/14/A/D/I  ....................... 11,50
  hausgemachter Pfannkuchen, 
  gefüllt mit gekochtem Schinken 
  und Käse in Tomaten-Sahnesauce, 
  mit Käse überbacken
 151. Crespelle alla Michal 2/A/D/I ................................................. 11,50
  hausgemachter Pfannkuchen, 
  gefüllt mit gegrillter Aubergine, Paprika, Zucchini
  und Mozzarella in Tomaten-Sahnesauce,
   mit Käse überbacken
 152. Crespelle Spinaci e Ricotta ............................................... 11,50
  hausgemachter Pfannkuchen, 
  gefüllt mit Spinat, Ricottakäse,
  in Tomaten-Sahnesauce, 
  mit Käse überbacken
 153. Tries 2/A/D/I ...................................................................................... 12,00
  Cannelloni, Tortellini und Spaghetti 
  in Tomaten-Sahnesauce, 
  mit Käse überbacken
 154. Verdure al Forno 2/A/D/I  .......................................................... 11,00
  Bunte Gemüsepfanne
  mit Curry-Sahnesauce 
  und Käse überbacken

PASTA AL FORNO

 41. Pizzabrot ................................................................. ................. ....4,50
 42. Pizzabrot mit Tomatensauce....................... ................. ....5,50
 43. Pizzabrot mit Käse ............................................ ................. ....6,50
 44. Pizzabrötchen ..................................als Dinkel .... +1,50....3,00
 49. Gefüllte Brötchen mit Käse .......................... ................. ....6,00
  Jede weitere Zutat ........................................... .................  +1,50

PIZZABROT

SPAGHETTI (AUCH IN GLUTENFREI +1,50)

 96. Tortellini alla Panna 2/4/5/6/8/13/14/D/I .................................. 11,00
  Tortellini gefüllt mit Rinderhackfleisch 
  in einer Schinken-Sahnesauce
 97. Tortellini al Gorgonzola D/I.................................................. 11,50
  Tortellini gefüllt mit Rinderhackfleisch 
  in einer Gorgonzola-Sahnesauce



235.  Pommes frites............................................................................3,50
236.  Kroketten ......................................................................................3,50
237.  Rösti ................................................................................................3,50
238.  Broccoli .........................................................................................3,50
239.  Beilagen-Salat ...........................................................................3,50
240.  Spinat mit Knoblauch............................................................3,50
241.  Rosmarinkartoffeln ................................................................3,50
242.  Grüne Bohnen mit Speck ....................................................3,50
243.  Erbsen und Möhren ................................................................3,50
244.  Gebratenes Gemüse mit Knoblauch .............................3,50

 175. Bistecca ai Porcini D/I ...........................................................31,00
  Rumpsteak mit Steinpilz-Sahnesauce
 179. Bistecca alla Cipolla I ..........................................................29,50
  Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln
 181. Bistecca di Manzo Arrosto D/I ..........................................27,00
  Rumpsteak, gegrillt, mit Kräuterbutter
188. Saltimbocca 1/2/4/5/6/8/13/14/D/I/L ..............................................27,50
  Fleischröllchen aus Rumpsteak, 
  gefüllt mit Käse, Schinken in einer Sahnesauce
 189. Bistecca di Manzo ai Funghi D ........................................29,50
  Rumpsteak mit frischer Champignon-Sahnesauce
190. Bistecca di Manzo al Pepe verde D .....................................29,50
  Rumpsteak mit grüner Pfeffer-Sahnesauce
 195. Fettina alla Milanese I ..........................................................13,50
  Paniertes Schnitzel aus dem Schweinelachs
  (auf Wunsch Hähnchen)
 197. Milanese ai Funghi D/I ...........................................................17,50
  Paniertes Schnitzel aus dem Schweinelachs
  (auf Wunsch Hähnchen mit Champignon-Sahnesauce)
 200. Medaglioni alla Bernardina D/I .................................................21,50
  Schweinefiletmedaillons mit Sauce Bernaise
 201. Medaglioni al Gorgonzola D ........................................................21,50
  Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzola-Sauce
 203. Spiedini alla Matriciana .....................................................22,50
  Gegrillte Schweinefilet-Medaillons 
  auf einer würzigen pikanten Tomatensauce
 210. Filetto di Pollo alla Pizzaiola............................................18,50
  Hähnchenbrustfilets gegrillt
  in einer würzigen Tomatensauce
 211. Filetto di Pollo Arrosto D .....................................................17,50
  Hähnchenbrustfilet, gegrillt, mit Kräuterbutter

Inhaltsstoffen: 1: Formschinken, 2: Käse (Farbstoff ), 3: Oliven geschwärzt, 4: Geschmacksver-
stärker, 5: Antioxidationsmittel, 6: Konservierungsstoffe, 7: Süßungsmittel, 8: Farbstoff,

9: Koffeinhaltig, 10: geschwefelt, 11: gewachst, 12: chininhaltig, 13:  Phosphat, 14:Nitritpökelsalz
Allergene: A: Eier, B: Fisch, C: Krebstiere, D: Milch, E: Sellerie, F: Sesamsamen,
G: Schwefeldioxid und Sulfite, H: Erdnüsse, I: Glutenhaltiges Getreide, J: Lupine,

K: Schalenfrüchte, L: Senf, M: Sojabohnen, N: Weichtiere

 220. Calamari fritti A/D/I/N ..............................................................18,00
  Panierte Tintenfischringe mit Aioli-Dip
 222. Calamari Arrosto N ...............................................................18,00
  Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch
 230. Lucioperca al Pomodoro B ..............................................19,50
  gebratenes Zanderfilet auf einer 
  Tomaten-Basilikum-Knoblauchsauce 
 232. Salmone al Vino Bianco B/D .............................................23,50
  Lachsfilet in einer Weißweinsahnesauce mit Dill
 233. Salmone alla Griglia ............................................................22,50
  gegrilltes Lachsfilet mit Knoblauchöl und Kräuter

 161. Insalata Verde I ...........................................................4,50......6,00
  Variation von Blattsalat
 162. Insalata di Pomodori I .............................................5,50......8,50
  Tomatensalat mit Zwiebeln
 163. Insalata Mista A/I ........................................................5,00......8,00
  Variation von Blattsalat, Tomaten, 
  Gurken, Paprika, Eier 
 164. Insalata Roma A/B/I .....................................................7,00......9,00
  Variation von Blattsalat, Tomaten, 
  Gurken, Paprika, Eier, 
  Thunfisch, Zwiebeln
 165. Insalata Contadina 3/D/I ...........................................7,00......9,00
  Variation von Blattsalat, Paprika,
  Tomaten, Gurken, Oliven, 
  Mozzarella, Zwiebeln
 167. Insalata al Formaggio A/B/D/I3 ................................7,50...10,50
  Variation von Blattsalat, Tomaten, 
  Gurken, Paprika, Eier, Thunfisch, 
  Zwiebeln, Käse
 170. Insalata di Pollo I ......................................................8,00...11,50
  Variation von Blattsalat, Tomaten, 
  Gurken, Mais, Zwiebeln, Paprika, 
  gebratener Hähnchenbrust
  und gebratenen Champignons
 171. Insalata del Chef ......................................................9,00...12,50
  Variation von Blattsalat, Tomaten,
  Gurken, Paprika, Zwiebeln, Thunfisch, 
  Salami, Mais, Artischocken, Käse, Eier

PIATTI DI CARNE - FLEISCHGERICHTE

PESCE – FISCHGERICHTE
klein  groß

Alle Salate liefern wir mit Honig-Balsamico-Vinaigrette und Brot.
Auf Wunsch: French- oder Joghurt-Dressing.

Zu jedem Fischgericht werden Rosmarinkartoffeln und ein
gemischter Salat geliefert. Andere Beilagen auf Wunsch möglich. 

INSALATA

Zu jedem Fleischgericht werden Pommes und ein
gemischter Salat geliefert. Andere Beilagen auf Wunsch möglich.

Bei Fragen hilft Ihnen unser Personal gerne weiter.
Mehr Infos finden Sie auch online auf unserer Webseite.

CONTORNI – BEILAGEN

Lassen Sie uns Ihre Feier zu einem Highlight machen!

Ob Geburtstage, Jubiläen, Weihnachtsfeiern oder Hoch-
zeiten – bei uns im Pulvinar und La Piazza schaffen wir 
den perfekten Rahmen für Ihre besonderen Momente. 
Genießen Sie stilvolle Atmosphäre, erstklassigen Service 
und köstliche Buffets, die individuell auf Ihre Wünsche 
abgestimmt werden.

Bereits ab 18 € pro Person bieten wir:
 • Vielfältiges Buffet
 • Musikanlage für die perfekte Stimmung
 • Professionellen Service
 • Endreinigung
 • Raum mit einzigartigem Flair

Wir freuen uns darauf, Ihre Wünsche zu erfüllen!

FEIERN SIE BEI UNS !



TRADITIONELLE PIZZA

DINKEL-PIZZA (+1,50) GLUTENFREIE-PIZZA*  (+3,00)

Italienisches Essen ist auch hier in Deutschland beliebt. 
Die italienische Küche versteht es auf schlichte aber 
effektvolle Weise, frische Produkte zu einem schmack-
haften Gericht zu kombinieren. Am beliebtesten ist in 
Deutschland dabei die traditionelle Pizza – dicht gefolgt 
von Pasta Variationen. 

Wasser, Mehl, Hefe und Salz – das sind die Grundlagen 
jeder Pizza. Die Herstellung erscheint einfach, doch die 
Zubereitung einer echten, italienischen Pizza ist eine 
Kunst. Es kommt auf das richtige Mehl an, auf die 
perfekte Menge Wasser, Salz und Mehl. Und auch der 
klassische Pizzateig benötigt Zeit, um die ideale Konsis-
tenz zu erhalten – nicht zu weich aber schön fluffig und 
dabei ein knuspriger Rand … In Handarbeit werden 
hochwertige Zutaten zu einem lockeren Teig verarbeitet. 
Obendrauf dann eine fruchtig-frische Tomatensoße und 
dem perfekten Genuss steht kaum noch etwas im Wege. 
Ob nur mit Tomatensoße, Käse und Basilikum, mit Mee-

Lange Zeit war Dinkel in Vergessenheit geraten – mit 
wachsendem Bewusstsein für gesunde Ernährung ist 
der „gesunde Verwandte des Weizens“ aber zu einer der 
wichtigsten Getreidearten in der deutschen Küche 
geworden. Das Comeback verdankt der Dinkel eigent-
lich der Wiederentdeckung der gesunden Ernährung 
nach Hildegard von Bingen. In ihrer Ernährungslehre ist 
Dinkel eine der Hauptsäulen.

Dinkel wird nachgesagt, verträglicher als der moderne 
Weizen zu sein. Darüber hinaus beinhaltet Dinkel mehr 
Mineralstoffe und Spurenelemente wie Kupfer und Zink 
als Weizen. Auch der Vitamingehalt ist im Dinkel weitaus 
höher. Schaut man sich die Vorteile des Dinkels an wun-
dert es nicht, dass immer mehr Menschen auf das 
gesündere Dinkelmehl zurückgreifen, auch wenn es 
durch seine kompliziertere Verarbeitung teurer ist als 
das normale Weizenmehl. 

Deshalb haben wir uns vor einiger Zeit entschieden, 
unseren Gästen unsere leckeren Pizzen auch als Versi-
on aus Dinkelteig anzubieten, und das wurde hervorra-
gend angenommen. Genießen auch Sie unsere leckeren 
italienischen Spezialitäten und überzeugen Sie sich von 
der Qualität und Frische unserer Produkte!

Mit dem Trend zu einer bewussteren Ernährung erfreut 
sich die glutenfreie Pizza immer größerer Beliebtheit – 
nicht nur für Menschen mit einer Glutenunverträglich-
keit, sondern auch für alle, die Wert auf eine leichtere 
und ausgewogenere Ernährung legen. Glutenfreier Pizz-
ateig wird häufig aus Alternativen wie Mais-, Reis- oder 
Buchweizenmehl hergestellt, die nicht nur glutenfrei, 
sondern auch reich an wertvollen Nährstoffen und 
Ballaststoffen sind. Dies macht diese Pizzavariante zu 
einer tollen Option, um den Genuss von Pizza mit einer 
bewussten Ernährung zu verbinden.

Ob als Teil einer gesunden Lebensweise oder um die 
Verdauung zu entlasten: Unsere glutenfreien Pizzen 
bieten Ihnen vollen Geschmack und knusprige Frische. 
Sie eignen sich perfekt, um kulinarischen Genuss und 
gesundheitliches Wohlbefinden zu kombinieren.

*Bitte beachten Sie jedoch, dass unsere glutenfreien 
Pizzen Spuren von Gluten enthalten können, da sie in 
einer Umgebung hergestellt werden, in der auch 
glutenhaltige Produkte verarbeitet werden. Für Men-
schen mit starker Zöliakie sind sie daher nicht geeignet.

resfrüchten, Salami oder vegetarisch – bei uns gibt es 
eine große Auswahl der leckeren Spezialität für jeden 
Geschmack. Eines aber steht für uns dabei immer im 
Mittelpunkt: Wir verarbeiten nur qualitativ hochwertige 
und frische Produkte. Dies gilt natürlich auch für alle 
anderen Gerichte, die Sie bei uns genießen können! 

Deshalb stecken unsere Spezialitäten voller traditionel-
lem Geschmack!
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PINSA

FOLGEN SIE UNS, UM IMMER AUF DEM LAUFENDEN ZU SEIN !

ENTDECKEN SIE JETZT

UNSERE KÖSTLICHEN PINSAS

– GANZ BEQUEM NACH HAUSE

LIEFERN LASSEN!

253) Pinsa Bresaola e Bufala
mit Käse, Rucola, luftgetrocknetem 
Rinderschinken, Büffelmozzarella 
und geriebenem Parmesan

17,50 €

W E B S I T E FACEBOOKINSTAGRAM GOOGLE

256) Pinsa Bruschetta
mit marinierten Tomatenwürfeln 
in Olivenöl, Knoblauch, Kräutern 
und mit Käse überbacken

15,50 €

252) Pinsa Salmone
mit Frischkäse, Rucola, 
hausgebeiztem Lachs 
und ein Spritzer Zitrone

17,50 €

254) Pinsa alle Verdure Arrosto
mit gegrillter Aubergine, 
Zucchini, Paprika, 
Champignons, Knoblauch 
und mit Käse überbacken

15,50 €

250) Pinsa Estate
mit Käse überbacken, belegt mit 
Blattsalat, Kirschtomaten, 
Kürbiskernen und Fetakäse 
mit Honig-Balsamico-Vinaigrette.

15,50 €

251) Pinsa Galletto 255) Pinsa Prosciutto e Bufala
mit Käse, Rucola, 
luftgetrocknetem Schinken 
und Büffelmozzarella

16,50 €

mit Käse, 
Hähnchenstreifen, Broccoli
und Hollandaise Sauce

15,50 €


